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Ndzev: Verdejo
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Vinarstvi: Parra Jimenéz
Odruda:  Verdejo

Bil€ suché biodynamické vino
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Slovo majitele:

Verdejo Parra Jimenéz je mé z bilych nejoblibenéjsi. Verdejo je
typicky $panélskd odruda a kluci od Parra Jimenéze to zkratka uméji. Pokud
hleddte kvalitni “dospél€” vino pro denni piti za hodné zajimavou cenu, pak
vybirejte mezi Sauvignonem a Verdejem Parra Jimenéze. Sauvignon je
malinko leh¢i, chutové s tony mimo jiné cerného bezu a citrusovych plodu.
Verdejo je pocitové lehce “hutnéjsi” a kromé citrusu je v chuti zndt i zelené

jablko a pfijemnd vyraznéjsi kyselinka svadéjici k dalsimu dousku.
Popis:

Hrozny se po sklizni lehce pomelou a nechaji lezet po dobu 24 hodin,
kdy ztstava hroznova §tdva v kontaktu se slupkami. Ndsledné se vylisuji a
vznikly most fermentuje v nerezovych tancich po dobu pfiblizné 20 dni pfi
teploté neptesahujici 15-17 °C.

Vino ma jiskrnou zelenkavou barvu, stfedni viskozitu s intenzivn{
vuni zeleného jablka, jasminu a citrusovych plodi. Zelené jablko se vyrazné
projevuje i v chuti a stfedné plny charakter vina je doprovazen vyrazné svéz{

a $tavnatou kyselinkou. Velice pfijemné pitelné vino, které vybizi k tomu, aby

jste ho ochutnali znovu.

Snoubeni s pokrmem: Ov¢i a kozi syry, zeleninové rizoto, zeleninové saldty

Vinarstvi: Parra Jimenéz cammmEA®
Teplota podavéni: 10-12°C f i ‘E
Zbytkovy cukr: 0,9 g/l a.:“’:

Obsah kyselin: 6,3 g/l monarna.
Obsah alkoholu: 12 %

Oblast: Castilla La Mancha " + ! _ '
Hodnoceni: Vivino: 3,5

WWWw.]amonarna.cz

L Al Ll lallallallallallellallellealeallealleallellallelld]
HAVAAVAAVAAVAAVAAVAAVAAVAAVALAVALAAVAAVAAVAAVAAV 4LV 4R
YIEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEENY



http://www.jamonarna.cz

